. o
Megumi-San
~ Osztriga szoszban sult bélszinszeletek yakisoba tésztaval,
gyombeérrel, sargarépaval, zéldbabbal, kaliforniai parikaval
és ujhagymaval.

Yakisoba pasta and beef tenderloin roasted in oyster sauce
with ginger and vegetable mix.

4290, -

I te[ek lelrasa nem minden esétben teljeskory, ételérzékenyseg esetén kérdezze felszolgalonkat vagy kerje allergen OsszetevSket bemutatd étlapunkat!

. Az a]'ak forintban értendéek és tartalmazzak a forgalmi adét. A szamla vegosszege 13% szervizdijat tartalmaz!

of dishes may not contain detailed information on all of the ingredients. If you suff er from a food allergy or intolerance please inform your server and ask for our allergen menu.
- = ~ The price is gwen in'HUF includes the VAT. Please note that we have an additional 13% service chargel!




KEDVENCEK/A Yy
FAVORITES

Tori Curry Sl

Lagy, csipds'tészta csirkemellel, kaliforniai paprikaval, «
voroshagymaval, bébirepaval, bebikukoricaval, r
bambuszruggyel, curryvel és kokuszteuel

Soft and spicy pasta with chtcken paprika, onion, baby carrot
| 'maize, bamboo with curry: an.d coconut milk.

\ /172990,

Pad Thai_

Csirkemellel, tigrisrakkal, sult
zOldseégekkel, szdjacsiraval
es mogyoroval

bean sprout§ f'and peanuts

3290,-

- .
Teppan Steak

Sake-ban suilt bélszin kockak gombas
szosszal es japan rizzsel.

Beef tenderloin cubes cooked in sake saude
with mushrooms seérved with |
Japanese rice.

5690, -



Tonkatsu Ramen Zhy

Ramen leves yakisoba tesztavai paéolt serteshussal RN

szojacsiraval, thagymavaI shutake gombaval és nitamagoban I - Nad
pacolt tojassal. T / /! |

Ramen with yakisoba noodles marinated pork, soybean I L

sprouts, spring omon shiitake and mtamago egg.

w i

3490,- |\ ity

Fi J-'

H'.'.Ir .rll if

° Tonkatsu Ramen

él;npura. Wlth.% C

Etelek lefrasa nem mmde,n esetben tel]eskoru etelerzekenysed eseten Kérdezze felszolga'[qn‘}eat1 \(agy ker]e all%rge

AN | Az arak fonntban értenddek és tartalmazzak a forgalmiadoét, A szamla vegossz e iif/ S
Descnptlons;gf.chshes may t,p ﬁ\‘h detalled mformatlon on allofithe ingredients. If you suff er from a food allergy, o mtolefb ce |p1
5 (i The ane is glvlen in HUF includes the VAT Please note that We have an addltlénal 13% se

| 'Ji' ]! Jllr Jl AT R ol I 15 I] i\ "I



ELOETELEK
STARTERS

'ﬁ- oy ¥
- o

Tori Tempura

STempurazott csirkemell
valaszthato szosszal.

N
- v e —
L ¢ b = -
"N ’ -
Kushiyaki

Curry-s bélszth €s kirél;rék nylarsgk mangoss,

korianderes chutney-efly #® &

Curry flavgpired beef and shrimp skewers
with mango-cilantro chiitney.

3990,-

empurazott zoldsegek
alaszthato szosszal.

Vegetable tempura with

— '_ S | 5 chosen sauce.
O = 1290, -

Szdoszok - Sauces
1. Csipés-curry. 2. Edes-chili. 3. Fokhagyma. 4. Teriyaki.
1. Spicy-Curry. 2. Sweet-Chili. 3. Garlic. 4. Teriyaki.



g’ Ebi San
Kokuszos japan morzsaban sult tigrisrakok
chilis majonéz martogatossal.

Tiger prawns fried in coconut bread-
crumbs with chili mayonnaise dip.

2590,-

Sake Tartare

Lazactatar kapnbogyoval
és japan majonézzel.

i - Salmon tartare with capers,
* and Japanese mayonnalse
&% cEoisan
T 2990, -
- -
-

H@tto Share

Dim-Sum és tempura valogatas edes chili és gedza szosszal:

5 db Gyoza, 3 db Tori Harumakl 5 db rak tempura, _
5 db csirkés tempura. o " of
Dim-Sum and tempura selection with sweet chili and gedza sauce:
5 pcs Gyoza, 3 pcs Tori Harumaki, 5 pcs Shrimp Tempura, -

5 pcs Chicken Tempura.

6290, -

L4

=

-
§ etevéket bemutatd étlapunkat!

Jat tartalmaz!

8ase inform your server and ask for our allergen menu.
Vice chargel!

/

Descriptions of dishes



S SEGa .
S O U P S Tradicionalis miso leves / Traditional miso soup ‘

SHIRO: Tofuval és nameko gombaval / tofu and nameko mushrooms 790, -
EBI: tigrisrakkal és répaval / shrimp and carrot 1090,-

SAKE: lazaccal / salmon 1090,-
UNAGI: fustolt angolnaval / smoked eel 1090 -

Spicy Tonkatsu Ramen

Ramen leves yakisoba tésztaval, pacolt sertéshussal, csipds

piri piri szésszal, szdjacsiraval, ujhagymaval, shiitake gombaval
- és nitamagoban pacolt tojassal.

Ramen with yakisoba noodles, marinated pork, hot piri piri sauce,
b / s"ybe:cm sprouts, spring onion, shiitake and nitamago egg.

~ 3490,

Tori Ramen ’

Ramen leves yakisoba tésztaval, pacolt R ot
csirkehussal, szojacsiraval, ujhagymaval, _ a
- shiitake gombayval és nitamagoban pacolt tojassal’ | g

A soybean sprouts, §pring onion, shiitake
- |"and nitamago egg¥k 5

- Ramen with y'akisiba noodles, marinated chicken, 'f
:1:3490,-

° Spicy Tonkatsu Ramen

° Tori Ramen



° Tom Kha

Tom Kha

Krémes thai leves kokusztejjel, rakkal,
csirkével, gombaval és korianderrel.

Traditional Thai soup with coconut milk,
shrimp, chicken, mushroom and cilantro.

1990, -

Edamame Cream Soup
| Krémes szdjabab leves tempurazott rakkal ujhagymaval
'3@ szezamolajjal T

Lé'arhysoy beért Soup Wlth cnspy shnmps spnng onion

v 'CSlpos thai leves rakkal, tintahallal, gombaval, papnkaval s
‘A ,‘.uvegtesztéval és korianderrel. uﬁ; : \\g

_ Splcy Thai' soup with shrimps, squid, mushroom, paprika, .
“glass noodles and fresh cilantro. o

11990,

° Nabe Udon

Nabe Udon

Suimono halleves udon tésztaval, lazaccal,
rakkal, tintahallal, csirkevel, tofuval, kinai
kellel, szdjacsiraval és shiitake gombaval.
Féételnek is ajanljuk.

Suimono broth, udon noodles, salmon,
shripms, squid, tofu, chicken, vegetables
and shiitake mushrooms. Suitabl'eliﬂio as
a main course.

3390,- J?gi

rma.hon on all of thetagredients. If you suff er from a food allergy or intolerance p : ver and ask for our allergen menu.
iven in HUF includes the VAT. Please note that we have an additional 13% service charge'



SALATAK
SALADS

&

©)| Edamame

Forrazott szojabab tengeri
soval megszorva.

Classics of all Japan:
Salted green beans.

990, -

Khioki San Sake

Teriyaki lazac fokhagymas rizsecetes
salataagyon.

Teriyaki salmon with garlic and
rice vinegar flavored salad mix.

3690, -

Tori Miso Sarada =
Hazi miso szoszban sult csirkemell fﬁ}(
salataagyon tofuval , szezdmmaggal /
megszorva. £

. = Y
Chicken breast grilled with homema gi%,,
miso sauce served with fresh salad, "%
tofu and sesame seeds. A S

2690,- N

\




S\l

L]
W
»

‘f.
®) | Chukka

Pacolt chukka salata, wakame alga, mogyoro SzOsz. =
Marinated chukka, wakame seaweed, peanut dressing. : =
1890, - e e

_-

@) | Peruvian Salad

Citrusos wasabis kevert salata
quinoaval, avokadoval
és mentalevéllel.

Citrus-wasabi flavored mixed salad
with quinoa , avocado and mint
leaves.

2290 ,-

Ebi Amai

Grillezett rakok, avokadoval, mézes wasabi
SZOSZOs friss salataval és shichimi fuszerrel.

Gnlled shrimps with avocado, fresh salad mvt
wasabi- -honey sauce and shichimi spice.

2890, -

° Peruvian Sarada

Etelek leirdsa nem minden esetben teljeskory, ételérzékenység esetén kérdezze felszolgalonkat vagy kérje allergén dsszetevéket bemutatd étlapunkat!
Az arak forintban értenddek és tartalmazzak a forgalmi adot. A szamla végdsszege 13% szervizdijat tartalmaz!
Descnptlons of dishes may not contain detailed information on all of the ingredients. If you suff er from a food allergy or intolerance please inform your server and ask for our allergen menu.
The price is given'in HUF includes the VAT. Please note that we have an additional 13% service charge!



TESZTA & RIZS
PASTA & RICE

'&‘*’:".5’

eriyaki Tészta / Noodles

Z ld €s ‘pIYOS kahformal palonkavaT.SZOJaCSIraval gombaval

yster mushrooms, Chmese cabbage and zucchml

} tofuval / with tofu 2590, -
- csirkével / with chicken 2990, -
tenger gyumolcseivel / with seafood 3490,-

r
3
e
-
'!'f

° Teriyaki tenger gyumolcseivel / with seafood

o B
ot
b
Mee Goreng o |
Malajtészta, zold és piros kaliforniai ,';f . :_

paprikaval, kaposztaval, bambuszruggyel-’
szdja és osztriga szosszal.

Malaysian noodles, red and green
paprika, cabbage, soy and oyster sauce.
- Tofuval / with Tofu 2590, -

- Csirkével / with Chicken 2990,~

- Tigrisrakkal / with Shrimps 3490, -

Sweet Chili Noodles
Mézes-chilis rizstészta

friss zoldsegekkel.

Honey-chili rice noodles . 4
with fresh vegetables. (

- Tofuval / with Tofu 2590, - N e T
- Csirkével / with Chicken 2990,- % fﬂ:\
i
<

- Tigrisrakkal / with Shrimps 3490,-




Teppanyaki

Tojasos sult rizs piros €s zold kaliforniai paprikaval,
szojacsiraval, gombaval, kinai kellel és cukkinivel.

Fried rice with egg, red and green paprika,
9 SOy sprouts, mushrooms Chmese cabbage
~ and zucchini.

e - tofuval / with tofu 2590+
- csirkevel / with chicken 2990,-
- tenger gyumélcs_eivel_/ with s_e_a‘fo_cid- 3490, -

. Kanpek1
. | Pikans parolt csirkeszeletek rizzsel, shutaRe 5
. _gombaval, uborkaval és japan omlettel,
“szezammaggal megszérva.
: Sligh#ly*Spiced chicken with shiitake
: shrooms, cucumber, Japanese omelette,
Tice and sesame seeds.

2890,-

° Kanpeki

® | Teppanyaki Mb;zarella-

'Ruccola y/
- Piritott rizs.sult zoldségekkel, rukkolaval

€s mozzarella sajttal.

Fried rice with vegetables, ruccola
“and mozzarella cheese.

2890, -

Etelek leirdsa nem minden esetben teljeskértl, ételérzékenység esetén ke

Az arak forintban értendéek es tartalmazzak a forgalrmi,a

Descriptions of dishes may not contain detailed information on all of the ingredients. If you suff en
The price is given in HUF includes the VAT. Please note the

‘\‘



° Kamo Sutéki
e

Tonkatsu

Rantott sertésszelet japan
kaposztasalataval és tonkatsu
szosszal.

Fried pork with Japanese cabbage
salad and tonkatsu sauce.

2890, -

\)
FOGHRNEK
AIN CDUYRSEY

'u};f -,

.--2___

b7/ 4

Kamo Sutéeki

Grillezett kacsamell vorésboros
és karamellizalt sargarépaval.

Grilled duck breast with red wine- cranberry sauce,
served with caramelized carrots. =

4990, -

Goma Maguro

Vérostonhal steak fekete szezam
kéregben, tejszines spenotos
gombaraguval, rizskrokettel,

pak choi-jal és balzsamecetes
kevert rukkola salataval.

Red tuna steak in black sesame
crust with creamy spinach and
mushrooms, rice croquette, pak
choi and arugula salads with
balsamic vinegar.

5990, -

" -‘."'-.—_-_______h____ S

YOywiiii




. E'{?‘:
ol hb " "
. | Ninniku
- Tigrisrak fokhagymas szoszban piritva,
szezammaggal, rizzsel. .
- R Tiger shrimps fried in garlic sauce
// %{‘ —| with rice and sesame seeds.
“ . ' n
e 3590,

° Gyuniku Sutéki

Gyuniku Sutéeki .

Belszin steak gyomberes Sake szosszal, karagnetlizalt
sargarépaval es zoldspargas gomba mix-el.. B

Fillet Mignon steak with gingér flavoured Sake sauce_,.
caramelized carrots and asparagus-mushroom,mix.

8990, - Y SO

- L]

-

™

Tori Teriyaki

Teriyaki szoszban parolt csirke
szezammaggal, japan rizzsel talalva.

Chicken in teriyaki sauce, served with
Japanese rice and sesame seeds.

2990, -

em minden esetben teljeskort, ételérzékenység esetén kérdezze felszolgalonkat vagy kérje allergén osszetevoket bemutaté étlapunkat!
Az arak forintban értenddek és tartalmazzak a forgalmi adoét. A szamla végosszege 13% szervizdijat tartalmaz!
tain detailed information on all of the ingredients. If you suff er from a food allergy or intolerance please inform your server and ask for our allergen menu.
The price is given in HUF includes the VAT. Please note that we have an additional 13% service charge!



° Tori Mandarina

. \5690.-

Yakl,mono

Kor anderds-lazac steak mentas borsoépurével
és zoldspargas gomba mix-el.

Cilantro falavoured salmon steak with green
pea puree and asparagus-mushroom mix.

Sake Teriyaki

Teriyaki szoszban parolt lazacfilé
szezammaggal €s japan rizzsel.

Crilled salmon fillet in teriyaki sauce,
with Japanese rice and sesame.

3590,-

o t\

Mango szoszban sult Cir rﬁan@mﬁfa
fahéjas-kokuszos rizzsel. u\ *

Chicken with mango sauce and mandarin;set v ",
with cinnamon-coconut flavored rice. 1 ‘§L

2790,-




Tori Haru maki

Zoldseges tavaszi tekercs csirkével
il es shntake gombaval. .
' Spnng roIls with chicken, shiitake mushtooms
I and\/!e Fbles\,. '

ll» i

Gyoza
'Sult sertéshussal.
Fried pork.

DIM-SUM

Butaniku .

- Sertéshussal.
Pork. [ o

Eb’i
.Rakkal el 'repulo}‘gahkra\)alII i
Shnmps and tobako TR

o llergén bsszetevoket bemutato étlapunkat!
zege. 13% szerv1quat tartalmaz!
gy- -or intolerance please. irform your server and ask for our allergen menu.

- 'ave an additional 13;/';33026 charge!
A =

Etelek lefrdsa nem minden esetben teljeskory, ételérzékenység esetén ke
Az arak forintban értendéek és tartalmazzak-a ox;ga
Descriptions of dishes may not contain detailed mformatlon on all of the ingredients. If y you:

P ] — e
it ;a’-rﬂﬂ!ﬂ.! B - — S -




TULTSE I_E RosinterKlub

applikdcidnkat e (] ]TSE

torzavendég

|]I]I'ItjEIIt melyeket

értekes AJANDEKOKRA
valthat be!

Kérjlik a részletekkel kapcsolatosan érdeklédjon felszolgaléjanal!

RosinterKlub applikacionkat letoltheti weboldalunkrol: www. planetsushi.hu



- '. ; . = ‘Sake
' = Lazac.

Salmon. e ~

1790, -

s . _.rl
~Maguro = -
Vords topthal

Red tuna. | .

“| 2390,-

-5

Fustolt angolna.
Smoked eel.
/2390,

4w

Lazac (3 dfam
tonhal (3 db),®
fustolt angolna ™%
(3 db). S

Salmon (3 pcs)', '
tuna (3 pcs),
eel slices (3 pcs).

5490,- -

[, ételérzékenyseg esetén kérdezze felszolgalonka
S tartalmazzak a fergalmi adét. A'szamla vegess
2ingredients. If you suff er from a food all€g
lles the VAT. Please note that we have 4 i

13% service charge! v



Samn. :
i/2 db_ 890/15!

. e

Tigrisr e Rea
Shrimp. —

2 35=890/1590°
= = e ===

Fustolt angolna.
*:sm'o'kéd ee_.[-':i-". .:. :

o s

#



: azac-csip_és*ézéssgél.
i ‘Salmon with spicy sauce.

90,-

Lazac kaviar.
- Salmon Caviar.
L =, -




| Grilled teriyaki chicken with let-

Bélszin /sultpaprika, salata, japan
majonez, fuszeres ]apanmorzsaba
forgatva.

Beef fillet, fried pepper, salad, m h
onnaise and spicy crunch mix: E g -

| 8db 3590,-

- | Unagi Ovase
Fustolt angolna, uborka,

lazackrém, szezammag, e
lazackaviar, unagi szosz J B

Smoked eel, cucumber sesame,
salmon cream, salmon caviar,
unagi sauce. s

8 db 3590, -

Toriniku Mak1 -

Gnllezett teriyaki csirke, Jegsala'ta
os kaliforniai parika, majonez.™

.
ainbow Maki
| azac, tonhal, uborka, krémsajt,

= L 4 L ) __'_'-I-I
e ¢ _ et - Salmon,tuna, cucumber,

‘;’- = | cream cheese.

4/8 db 2290/4290,-

tuce, red pepper, mayonnaise.

8 db 2290, -




'--1 _Unag1 Maki

— | ‘Fustolt angolna, uborka, szezammag.
_ Smoked eel, cucumber, sesame seeds.

4/8 db 1590/2890, -

Philadelphia Maki

Krémsajtos tekercs lagy lazacba gongydlve.
Rolls with salmon and cream cheese.

4/8 db 1890/3490 Ebl Crigietee) &

. Tigrisrak, avokado, kremsajt, piritott japan morzsa, -
mogyoro & unagi §zész. ' .
Shrimp, avocado, cream cheese, crispy panko,

unagi & nut sauce.

4/8 db 1390/2490,-

> ‘Q pper, cucm‘mber-

spmad%-leaves
S
e
zdijatte 5 - - - '-:zi_g:
3 rmtoleranceplease T Serve ask-for-our.allergen me =l

nallZAse ice. g S ek T W -



Kunsei Maki

Fustolt lazac, krémsait,
uborka, unagi szosz.

Smoked salmon, cream cheese,
cucumber, unagi sauce.

4/8 db 1390/2690,-

Nasu Maki

Crillezett padlizsan,
sult paprika, szezammag. :
Grilled eggplant, fried pepper, *
sesame seeds. -y r

4/8 db 1190/2090,-

“ Fustolt lazac, krémsaijt, eper, -
avokado, fekete repuldhalikra.

| Smoked salmon, avocado, strawberry 3
icream cheese and black tobico.

Meiro Maki

;o
Citromos lazac, avokado, uborka, szezammag.

Salmon, avocado, cucumber and lemon dressing
sesame seeds.

4/8 db 1290/2390,-




Tekka Maki

Voros tonhal. : - RN S

Red tuna. S
4/8 db 1790/3290, - alrs 1! L3

.‘ 4 - .'-: I .“- I
Wasabiko Maki;
Sult tonhal, majonéz, s‘nic_lli# Lty
wasabikoba forgatvg, . 4 o

Grilled tuna, mayonnaise, .,
chive, wasabiko. 4 LA :
e -

8db 2990, 1 e TH

4
..| T . "

California Maki
D Tigrisrak, avokado, uborka, majonéz, Sake Maki

repuléhalikra.

Lazac.
Shrimp, avocado, cucumber, o=
tobtko and mayonnaise. almon.

4/8 db 1390/2690,-




Maguro Maki

Voros tonhal, japan omlett, uborka, csipds
szosz, fekete szezamba forgatva.

Red tuna, Japanese omelette, cucumber,
spicy sauce covered with black sesame.

8 db 2490, -

‘o

Planet Maki

Lazac, jégsalata, krémsajt,
pacolt jégretek.

Salmon, lettuce, cream cheese
and takuan.

4/8 db 1290/2390,-

Kappa Maki

Vegetarianus maki: uborka
€s szezammag.

Fresh cucumber and sesame seeds.

8 db 1390,-

Booto Eb1 Mak1

Bundazott tigrisrak, avokado, chili szosz, majonez
szezammag ées repuldhalikra.

Shrimp tempura, avocado, chili sauce, mayonnaise,
sesame and tobiko.

6 db 3290,-




Sensei Maki

Sult panirozott tigrisrak, pikans majonez
salata, uborka, unagi szosz.

Shrimp tempura, lettuce, cucumber,
mayonnaise, unagi sauce.

4/8 db 1290/2490, - Tsukimi maki

Sparga, lazac
és korianderes majonez.

Asparagus, salmon,
cilantro flavoured
mayonnaise. o0 | ¥

4/8 db 1390/2490,-

Unagi Onigara Maki

Fustolt angolna, krémsajt, pacolt
jégretek, szezammag, unagi SZosz.

Smoked eel, cream cheese, takuan,
sesame seeds, unagi sauce.

4/8 db 2390/3990, -

Avocado Maki

Vegetarianus tekercs avokadoval.
Vegetarian rolls with avocado.

8db 2090,-



Chukka California Maki, i

Tigrisrak, lazac, avokado, repuldhalikra,
chukka, mogyoroszosz.

Shrimp, salmon, avocado, tobico,
chukka salad, nut sauce.

8db 3590,-

§ T

Spicy Maguro Maki
Eempurézott tigrisrak, avokado,
rémsajt, tonhal, chilis piritott

szezammag, koriander.

- 7| Crispy shrimp, avocado, cream cheese,
P tuma, roasted chili-sesame mix, cilantro.

8db 3590,
. &

Fuagra Maki

Narancsos teryaki szoszban sult
kacsamdj, karamellizalt hagyma,
reszelt narancshé;.

Duck liver cooked in orange teriyaki
sauce, orange peel, caramelized onion.

8db 4490,-

Philadelphia Chic

Friss lazac, avokado, krémsajt, repulédhalikra,
unagi szosz, majonéz.

Salmon, avocado, cream cheese,
flying fish kaviar, unagi sauce, mayonnaise.

8db 3290,-




- .'f‘-‘.ml‘rl" 1

Mosaic Sushi

Krémsajttal és japan omlettel toltott sushimozaikok,
tonhallal, lazaccal, avokadoval, lazackaviarral \
és repuldhalikraval.

Sushi mosaic filled with cream cheese,
Japanese omelette, topped with tuna,
salmon, avocado, salmon and flying fish caviar.

3990,-

Bonito Maki

Teriyaki szoszos lazac, uborka, krémsajt,
fustolt tonhalforgacs.

Teriyaki salmon, cucumber, cream
cheese, smoked tuna flakes.

4/8db 1290/2490,-

ou suff er from a food allergy or intolerance please inform your server ar, ask for our allergen menu.
note that we have an additional 13% service charge!
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Singapore Maki  *

Sult tekercs: lazac, padﬂzsan

— | paprika, pacolt gyomber, . .
salata, tobiko szosz. b Ak b
Fried roll with salmon, * = ¥

- v

eggplant, sweet pepper,

salad leaves, pickled gmger - 'i
| tobiko mayonnaise. -.'- ; h .

8db 3190,-

AT R S RE

|""'

iy
'_,l'fF ’.‘."Ib"!ll"‘ :I |l"

Hamamshl Mak1

Japan morzsaba for tt ropogos sult tekercs: angolna
tigrisrak, krémsaj okado, mogyoro szosz.

Breaded crispy maki roll with smoked eel, shnmps
cream cheese, avocado, nut sauce.

8db+: 5190, -

£ .
Japanmorzsaban sult reki krémsajttal, uborkaval, ]api
a2 . omlettel, pikans karai szoszos lazaccal és reptléhalikraval.
Loy \1 Breaded crispy maki roll with cream cheese, cucumber,
= : 1 Japanese omelette, spicy karai salmon and flying fish caviar.
3 8db 3190,- |

-

Etelek leirdsa nem minden esetben teljeskoru 'efelerzekenyseg eseté

Az arak forintban eértendéek.és tartalmazzak a

Descriptions of dishes may not contain detailed inform&ion on all of the ingredients,
. The price is given in HUF includes th

rdezze felszolgdlonkat vagy kérje allergén osszetevéket bemutatd étlapunkat!

almi adot. A szamla végosszege 13% szervizdijat tartalmaz!

ou suff er from a food allergy or intolerance please inform your server and ask for. our aller n menu.
. Please note that we have an additional 13% service charge!
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omino

piritott mandulaval, csokolade es kokusz
szosszal.

Chocolate roll with fresh fruits,
almond chips with creamy sauce.

4/8db 1590/2390,-

| Asian Sphere
Csokoladé gomb gydmbeéres vanilia

fagylalttal, afonyaval, kesudidval,
forrd csokoladéval ledntve.

cashew, blueberries, hot chocolate.

1890, -

DESSZERTEK
DESSERTS

Chocolate sphere, ginger-vanilla ice cré

Cheesecake

Klasszikus sajttorta eper ontettel
€s mentalevéllel.

Cheesecake with strawberry sauce
and mint leaves.

Y 3
White Orchid

Edes, tejszines rizstekercs friss gyumalcsokkel
es kokuszpehellyel.

Sweet rice roll with cream, fresh fruit
and coconut flakes.

4/8db 1190/1990,-

\.\_




JAPAN ALKOHOLOK /
JAPANESE ALCOHOL

Ichiko 4c 1290,-
Japan drpaparlat (alc. 25V/V%)
Japanese barley shot (alc. 25V/V%)

Kuro Kirishima 4cl 1390,-
Japan édesburgonya pérlat (alc. 25V/V%)
Japanese sweet potato spirit (alc. 25V/V%)

Choya Original gl 1390,-
Japan szilvabor (alc. 10V/V%)
Japanese plumwine (alc. 10V/V%)

Choya Extra Years gl 1690,-

Prémium szilvabor (alc. 17V/V%).
Premium plumwine (alc. 17V/V%).

Choya Sake 15¢  1490,-
Japan rizshor (alc. 15V/V%).
Rice wine (alc. 15V/V%).

Ozeki Sake 15¢1 1590,-
Japén rizshor (alc. 15V/V%).

Rice wine (alc. 15V/V%).

@ Ozeki Nigori Sake 12¢  2590,-
Sziiretlen rizsbor (alc. 12,5V/V%)
Unfiltered Sake (alc. 12,5V/V%)

Etsu gin 4c 2090,-
Japan Gin (alc. 43V/V%)
Japanese Gin (alc. 43V/V%)

Fuyu 4c1 2090,-
Japan Whisky (alc. 40V/V%)
Japanese Whisky (alc. 40V/V%)

JAPAN SOROK /
JAPANESE BEER

Asahi 033 990,-
Kirin 033 990,-
Sapporo Premium Beer 033 1490,-

ITALLAR
BIINLS

ALKOHOLOK /
ALCOHOL

Aperitif

Martini bianco, rosso, dry 8cl 1090,-
Rum

Bacardi Superior 4c 890,-
Bacardi Gold 4cl 1090,-
(aptain Morgan Spiced 4c 1090,-
Vodka

Finlandia 4c 890,-
Absolut Blue 4cl 1090,-
Grey Goose 4cl 1790,-
Whiskey

Johnnie Walker Red 4cl 890,-
Jack Daniels 4cl 1090,-
Jameson 4c 1090,-
Gin

Beefeater 1090,-
Tequila

El Jimador Blanco 4c 890,-
El Jimador Reposado 4cl 1090,-
Liqueurs

Bailey's 4c 1090,-
Jagermeister 4c 1090,-
Kahlua 4cl 1190,-
Unicum 4c 1090,-

‘ SOROK / BEER

Csapolt Dreher 0,31690,- 051990,-
Alkoholmentes Dreher 0,331 690,-
Dreher 0,331 690,-

Alkohol fogyasztasa nem engedélyezett és veszélyes gyerekek és 18 év alatti személyek, valamint nem ajénlott terhes ndk, idegrendszeri problémakkal valamint mdjelégtelenségben szenvedd személyek szamadra. Fogyasszon alkoholt mértékkel, feleldsségteljesen!
Alcohol is prohibited and dangerous for children and teenagers under 18 y.o., pregnant women and nursing mothers, persons with diseases of central nervous system, kidneys, liver and other alimentary organs and people driving vehicles.



‘ KOKTELOK / COCKTAILS

Fliszeres szaké-koktél jdzmin sziruppal, pacolt gyombérrel és Sprite-tal.
Soft and tender cocktail with sake, Jasmine syrup, lime, pickled ginger and Sprite.

Touch of Silk 1890- ‘ PROSECCO

Pince
Cumo 1890,- 1390
Selymesen lagy tejes forrd ital: rum, kékusz, és friss bandn. Il Colle Prosecco Brut Il Colle oesl 0
Hot and delicate cocktail with rum, banana, milk and coconut syrup. 0751 5490,-
Mai Tai 1990,- Il Colle Prosecco Millessimato Il Colle 0151 1890,-

Tropusi vardzs: rum,Triple Sec, Amaretto likdr, anandszIé és grenadine szirup.
Tropical magic: Rum, Triple Sec, Amaretto, pineapple juices and grenadine syrup.

0751 8490,-

Mojito 1990,-
Rum, friss menta és lime teszi a Mojit6t legkedveltebb hsité italunkka.
A traditional refreshing cocktail with Bacardi rum, mint and lime.

Strawberry Mojito 2190,-
Frissité Mojito édes eperpiirével.
Cocktail with rum, strawberries, mint, lime juice and strawberry puree.

Cosmopolitan 1690,-

ﬁl;so:u:t[vojta, Eo?n:reau, éfonzlé. o PEZSGC”)K /
solut vodka, Cointreau, cranberry juice. SPARKLING WINES

Long Island Ice Tea 2190,-
Finlandia vodka, Beefeater gin, Bacardi Superior rum, triple sec, Sweet & Sour,
Coca-Cola. Pince
. Torley Charmant Doux Torley 021 1190,-
Strawberry Daiquiri 1990,-
Bacardi Superior rum, eperpiiré, frissen facsart citrom és lime, tortjég. Hungaria ExtraDry Trley 021 1390 -

Bacardi Superior rum, strawberry puree, fresh lemon and lime juice, crushed ice.

Yama shiro 1590,-
Sake, barack likdr, limelé.
Sake, Peach liqueur, lime juice.

Mizumi 1890,-
Sake, blue curacao, citromlé, tonic.
Sake, blue curacao, lemon juice, tonic.

Ume Lady 1990,-
Choya, barack likdr, &fonyalé, fehérbor.
Choya, peach liqueur, cranberry juice, white wine.

Alkohol fogyasztdsa nem engedélyezett és veszélyes gyerekek és 18 év alatti személyek, valamint nem ajanlott terhes ndk, idegrendszeri problémékkal valamint majelégtelenségben szenvedd személyek szamara. Fogyasszon alkoholt mértékkel, feleldsségteljesen!
Alcohol is prohibited and dangerous for children and teenagers under 18 y.0., pregnant women and nursing mothers, persons with diseases of central nervous system, kidneys, liver and other alimentary organs and people driving vehicles.



FEHER BOROK /
WHITE WINES

Pince

Laposa Friss Olaszrizling Laposa 0751 4290,-
szdraz/dry 1,5dl 1190,-

Hagyomanyos fajtéja a borvidéknek. Igazi szépségét ez a bor a magas mustfokkal szire-
telt sz6l6nek kdszonheti. Gyiimolcsos, jellegzetes aromaju, finom savakkal rendelkez,
acéltartalyban késziilt, elegans fehérbor.

A traditional variety of the wine region. The beauty of this wine is a result of the high
sugar content of the harvested grape. This fruity, elegant white has a characteristic
bouquet and aroma, fine acids and was ripened in steel tanks.

Sz6ke Matrai Paskomi Szbke 0751 4690,-
Chardonnay 15d11290,-
szaraz/dry

A Matrai borvidék — ahol a nap és a hegy dsszeér- napsiitotte dombjain terem ez a
diil6szelektalt tétel, melynek gyiimdlcsosen lide izvildgat csodélatosan egésziti ki a
nagy borok elegans fiiszere a barrique érlelés. Elénk savtartalmui karakteres illati bor,
amit az Uj barrique horddk kellemes vaniliaaromdi még jobban kiemelnek és tovabbi
izekkel gazdagitanak.

This vineyard-selected batch grows on the sunny hills of the Matra wine region, where
the sun and the mountain meet. A wine with a lively acidity and a characteristic aroma,
which is further enhanced by the pleasant vanilla aromas of the new barrique barrels
and enriched with additional flavors.

Lisicza Sauvignon Blanc Lisicza 07514990, -
szdraz/dry 1,5dl 129 O,—

Illatdban felfedezhetd a bodzavirdg, farkasalma, paprika, paradicsomlevél és a fekete
ribizli, melyek izében is végigkisérik. Fogyasztasat 10-11 °C-on aperitifként, halakhoz,
tenger gyiimolcseihez, tartalmas levesekhez, fehér hisokhoz és szrnyas siiltekhez,
sajtokhoz ajanljuk.

Its bouquet and flavor are reminiscent of elder-flower, birthworth, paprika, tomato leaf
and black currant. Recommended as an aperitif at 10-11 °Cand with fish, fruits of the
sea, thick soups, white meat, roast poultry and cheeses.

Hold & Hollo Sweet Hold&holld 0751 8990,-
édes/sweet 1dl 1890,-

A bor szine napsugdrra és széndra emlékeztet. lllata friss tropikus gyiimdlcsds, bananos
és citrusos. A szdjpadldsunkon érezhetd gazdag gytimolcsos karakterrel parosul kedves,
tide sav. A bor lecsengésében vanilids krémesséqg érezhetd. (soddlatos hosszu az utdiz.
Wine has colour of sun and hay. Fresh tropical fruits, banana, citrus on the nose. The
same rich fruity character appears on the palate, with nice, fresh acids and the wine
finishes by a vanilla and creamy hint. It has a wonderful long aftertaste.

BOROIK

‘ WINE

ROZE BOROK /
ROSE WINES

Pastor Rosé 07514390,-
szdraz/dry 1,5dl 1190,-

Vildgos hagymahéj szin jellemzi. lllata igen intenziv, gazdag, benne rozsa, valamint eper
és déli gyiimdlcsok. Ezen gazdagsdg izében is folytatodik. Komplex bor, rengeteg gyii-
molccsel, szép savszerkezettel, mely gyonyoriien integralddik a bor szép textirdjaba.
Jellegzetes szekszardi rosé, ropogds, iide, paratlan zamatgazdagsdggal, hosszd izérzettel.

Its main color characteristic is of light onion skin. Its flavor is very intensive, full of rose,
strawberry and tropical fruit touches. This richness is even stronger in its aroma. Very
complex wine, with the touches of fruits and strong acid backbone which are well del-
ving into its the fine structure. Very characteristic as a Rosé wine from Szekszard Wine
Region, crispy, fresh having an unique abundance of aromas and long aftertaste.

Bock PortaGéza Rosé 0751 4690,-
szaraz/dry 1,5dl 1290,-

A Villanyra jellemz6 mediterran mikroklima jol megjelenik ebben a rosé borban. Szép
mélyebb, lilas komponenst is tartalmazd szine a hagyma héjéhoz hasonlatos. lllata tiszta
ésigen intenziv. Kerek harmonikus bor, markansabb cserzéanyagtartalma az iide savtar-
talommal j6l érvényesiil. Liba, kacsa és barany ételekhez kiilondsen finom, de akar egy
teljes mendisort is elkisérhet.

The mediterranean micro climate which characterizes Villany appears strongly in this rosé
wine. lIts nice deeper colour with a purple component resembles the skin of onion. The
fragrance is clear and very intensive. The harmonious wine is round and its characteristic
tannin is well asserted with the lively acids. It is especially fine with goose, duck and lamb,
but it can escort the full menu as well.

Alkohol fogyasztésa nem engedélyezett és veszélyes gyerekek és 18 év alatti személyek, valamint nem ajanlott terhes ndk, idegrendszeri problémékkal valamint méjelégtelenségben szenvedd személyek szamara. Fogyasszon alkoholt mértékkel, feleldsségteljesen!
Alcohol is prohibited and dangerous for children and teenagers under 18 y.o., pregnant women and nursing mothers, persons with diseases of central nervous system, kidneys, liver and other alimentary organs and people driving vehicles.



VOROS BOROK /
RED WINES

Pince

Gere Athus Cuvée Gere Attila 0751 5990,-
szdraz/dry 1,5dl 1490,-

Fiszeres karakterd, friss savakkal rendelkezé, izgalmas bor, a friss savakat és a karaktert
a Kékfrankos, a fliszerességet a Cabernet Sauvignon, a gyiimélcsosséget, kedvességet
pedig a Portugieser adja. Szine kozepesen intenziv rubin. lllata fliszeres és gyiimolcsos
jegyeket egyarant felmutat, melyben szeder, meggy és porkolési tonusok vannak el6tér-
ben. Széjban kdnnyed, jatékos voroshort kapunk, kozepesen hosszi utéizzel.

Exciting red wine with spicy character with fresh acids. Fresh acids and character from
Kékfrankos, spiciness from Cabernet Sauvignon, fruitiness and kindness from Portugi-
eser. The colour is medium-intensive ruby. It's scent is characterized by spicy and fruity
notes, with blackberries, cherries and roasting tones in the foreground. We get light,
playful red wine in the mouth with a medium long aftertaste.

Takler Merlot Takler 0751 5990,-
szdraz/dry 1,5dl 1490,-

A Cabernet franc az inyencek bora, mert fanyar ize, gazdag zamata, harménidja a teljes-
ség élményét adja fogyasztéjanak. A fajta jellege nagyon markéns, hatdrozott, fegyel-
mezett borrd avatja. Fiiszeres pecsenyék, vadhdsok, halételek mellé ajanljuk fogyaszta-
ni, 16-18 °C-on, de bardti beszélgetésekbe is érdemes bevonni.

This Cabernet Franc is a connoisseur’s wine due to its rich aroma and balanced tannins,
providing a perfect experience. The characteristics of the grape make it a very determi-
ned, strikingly disciplined wine. We recommend it beside spicy roasts, games and fish, or
during conversation between friends. Best enjoyed cooled at a temperature of 16-18 °C.

Pastor Cabernet Pastor 0751 6990,-
Saugvinon 15d11690,-
szaraz/dry

A szekszardi vorosborok legkiemelked6bb képviseldje. Tolgyfahordds érlelésd, kiilonle-
gesen szdraz, testes, elegans, fajtajara jellemzd, sajatos zamatu vérdsbor.

The most prominent red wine of the Szekszard region. Aged in barrels, bone-dry and
ull-bodied elegant red wine with a distinctive flavour on the palate that is so characte-
ristic of this variety.

HAZI LIMONADEK /

HOME MADE LEMONADES

0,3dl 0,5dl

Citromos/Lemon 990,- 1390,-
Narancsos/Orange 990,- 1390,-
Epres/Strawberry 990,- 1390,-
Mangds/Mango 990,- 1390,-
Grapefruitos/Grapefruit 990,- 1390,-
Bodza/Elderflower 990,- 1390,-
Cukormentes limonadék / Sugarfree Lemonades:

Eper/Passion Fruit/Grapefruit ~ 990,- 1390,-

Alkohol fogyasztdsa nem engedélyezett és veszélyes gyerekek és 18 év alatti személyek, valamint nem ajanlott terhes ndk, idegrendszeri problémékkal valamint majelégtelenségben szenvedd személyek szamara. Fogyasszon alkoholt mértékkel, feleldsségteljesen)
Alcohol is prohibited and dangerous for children and teenagers under 18 y.o., pregnant women and nursing mothers, persons with diseases of central nerwous system, kidneys, liver and other alimentary organs and people driving vehicles.

ALKOHOLMENTES
KOKTELOK /
VIRGIN COCTAILS

Virgin Mojito 1190,-
Jéghideg frissitd koktél lime-mal és mentaval.
A traditional refreshing cocktail with mint, lime and ice.

Virgin Strawberry Mojito 1390,-
Egyszer(ien tokéletes: menta, lime és eperpiiré.
Cocktail with strawberries, mint, lime, strawberry puree and ice.

Fruit Punch 1190,-
Ananészlé, narancslé és dfonyalé tokéletes osszhangja.
Non alcoholic fruit punch with orange and pineapple juices and cranberry fusion.

Ginger Lemonade 1190,-
Kiilonleges limonddé jazmin sziruppal, pacolt gydmbérrel és Sprite-tal.
Sprite, jasmine syrup, lime and pickled ginger.

Nihon Lemonade 1190,-
Friss lime-, narancs és citromszeletek kavalkddja mentdval és narancslével.
Slices of oranges, lemons and limes with mint, all mixed with orange juice.

Japanese Cherry Lemonade 1190,-
A narancs, citrom, lime és cseresznye frissit6 harmdnidja.
Refreshing harmony of lemon, lime, orange and cherry.

Coco Jambo 1190,-
Tej, bandn, kokusz szirup és vanilia fagylalt észbontd keveréke.
Milk cocktails with banana, vanilla ice cream and coconut syrup.

ALKOHOLMENTES
NON A4LCOHOIE)E



UVEGES UDITOK /

Coca Cola 021 490,-
Coca Cola Zero 021 490,-
Sprite 02 490,-
Fanta 02 490,-
Ginger Ale 02l 490,-
Tonic Water 021 490,-
Fuze tea barack, citrom / peach, lemon 0251 490,-

GYUMOLCSLEVEK /
JUICE

01l
Cappy Alma, narancs, ananasz, 6szibarack, afonya 290,-
Cappy Apple, Orange, Pineapple, Peach, Cranberry

ASVANYVIZEK /
MINERAL WATER

Naturaqua szénsavmentes/still 033 590,-
Naturaqua szénsavas/sparkling 033  590,-
Acqua Panna szénsavmentes/still 0251  750,-
Sanpellegrino szénsavas/sparkling 0251  750,-
Naturaqua szénsavmentes/still o7si 1090,-
Naturaqua szénsavas/sparkling o751 1090,-
Acqua Panna szénsavmentes/still o751 1390,-
Sanpellegrino szénsavas/sparkling 075l 1390,-

’ KAVEK / COFFEE

Espresso 490,-
Cappuccino 590,-
Hosszu kavé / Long Coffee 590,-
Café Latte 650,-
Jeges kavé / Iced Coffee 990,-

Kaveink kérhetdek koffeinmentes valtozatban is!

BOTTLED SOFT DRINKS

TEAKULONLEGESSEGEK o5/
TEA POT o051

Japanese Bio Sencha 990,-
Jol kiegyenstilyozott sencha tea enyhén fanyar izzel.
Well-balanced sencha, with refreshing flavour.

Ginger Sencha 990,-
Fiiszeres zold tea gyombérdarabokkal.
Green tea with pieces of ginger and spices.

Genmaicha 990,-
Tradicionalis teakeverék piritott rizsszemekkel.
Japanese green tea Sencha with rice.

Cha-cha-cha 990,-

Indiai zold tea almadarabokkal és koriandermaggal izesitve.
Green tea with green apple pieces.

Japanese Cherry 990,-
Hagyomanyos recept alapjan szederlevéllel és cseresznyével izesitett z6ld tea.
Based on traditional recipe Japanese Sencha tea withblackberry leaves and
cherry.

Matcha Classic 021 790,-
Tradicionalis, forrd matcha tea.
Traditional form of matcha tea with hot water.

Matcha Latte 021890,-
Forrd matcha tea tejhabbal.
Steamed milk topped with matcha tea.

Alkohol fogyasztasa nem engedélyezett és veszélyes gyerekek és 18 év alatti személyek, valamint nem ajénlott terhes ndk, idegrendszeri problémakkal valamint mdjelégtelenségben szenvedd személyek szamadra. Fogyasszon alkoholt mértékkel, felelsségteljesen!
Alcohol is prohibited and dangerous for children and teenagers under 18 y.o., pregnant women and nursing mothers, persons with diseases of central nervous system, kidneys, liver and other alimentary organs and people driving vehicles.
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Kérjlik a részletekkel kapcsolatosan érdeklédjon felszolgaléjanal!

RosinterKlub applikacionkat letoltheti weboldalunkrol: www. planetsushi.hu






